


저녁 특선 <클럽 한상차림>
Dinner Special

* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 낙지는 중국산을 사용합니다.

대추 밤죽

Jujube and Chestnut Porridge

꼬막 더덕무침

Seasoned Cockles with Deodeok Root

수육향반  

Boiled Pork Slices with Assorted Vegetables

쇠고기:국내산 한우와 호주산 혼합

참나물 굴 겉절이   

Seasoned Chamnamul Greens with Fresh Oysters

배추,고춧가루:국내산

클럽 반상

Club Bansang

특선 갈비찜

Special Braised Short Ribs

쇠고기:미국산

계절 전채 요리

Seasonal Appetizer

120,000 / 인당

커피 또는 차

Co ee or Tea

전복 삼치조림 

Chef ’s Special Braised Short Ribs with Club Bansang

전복:국내산

*17:00 – 19:30 까지 제공되는 메뉴이며 2인이상 주문 가능
*Available between 17:00 – 19:30  *Available for two or more



*17:00 – 19:30 까지 제공되는 메뉴이며 2인이상 주문 가능
*Available between 17:00 – 19:30  *Available for two or more

저녁 특선 <클럽 코스>
Dinner Special

* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 낙지는 중국산을 사용합니다.

공주 진밤죽

Chestnut Porridge from Gongju

문어 훈향과 김부각

Smoked Octopus with Crispy Seaweed Chips

조리장 특선 갈비찜과 클럽 반상

Chef’s Special Braised Short Ribs with Club Bansang

쇠고기:미국산

곶감 단지와 정과

Dessert

숯불에 구운 농어와 능이

Charcoal-grilled Sea Bass with Neungi Mushrooms

계절 전채 요리

Seasonal Appetizer

140,000 / 인당

커피 또는 차

Co ee or Tea



The Club Member's Restaurant 

클럽 멤버스 레스토랑은 정성을 담은 

한식과 다채로운 요리들을 선보이는 

모던하고 편안한 공간입니다. 



한우 소꼬리찜 

56,000

Braised Korean Beef Oxtail

해물 아귀찜

58,000

Braised Monk sh with Seafood

환영음식 | 계절과일 | 커피 또는 차

Welcome Dish, Seasonal Fruits, Co ee or Tea

Additional Options

어울림 주:제주 감귤주 (350ml)
  

Additional Drink

(꽃게, 아귀, 전복: 국내산)

(쇠고기 한우: 국내산)
 15,000

39,000

* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 낙지는 중국산을 사용합니다.

찜   요 리



* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 부세, 낙지는 중국산을 사용합니다.

Platter With Sides

차  림  상

39,000한우 불고기 | 쇠고기:국내산 한우

Korean Beef Bulgogi

Bulgogi, Seaweed Soup, Fresh Vegetable
불고기, 미역국(쇠고기:호주산), 쌈야채

Beef Short Rib, Jujube
소갈비, 대추

전복 갈비탕 | 쇠고기:미국산, 전복:국내산 37,000

Premium Short Rib Soup with Abalone

35,000해물 된장찌개 | 꽃게:중국산, 두부(콩):국내산 
Seafood Bean Paste Stew

Dried Laver, Grilled Spanish Mackerel, Fried Egg
돌김, 삼치 구이, 달걀프라이

35,000사골 김치찌개 | 소고기(사골뼈):국내산 한우, 돼지고기:국내산,

배추김치(배추&고춧가루):국내산, 두부(콩):국내산

Beef Bone Kimchi Stew

Dried Laver, Grilled Spanish Mackerel, Fried Egg
돌김, 삼치구이, 달걀프라이



Platter With Sides

차  림  상

* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 낙지는 중국산을 사용합니다.

36,000낙지 돌솥 비빔밥
Octopus Stone Pot Bibimbap

Octopus, Seaweed Soup, Bean Sprout, Carrot, Red Pepper Paste
낙지, 미역국(쇠고기:호주산), 콩나물, 당근, 고추장

Vegetables, Fried Egg or Green Salad, Soybean Paste Soup
나물, 달걀프라이 또는 그린 샐러드, 된장국(두부(콩):국내산)

돌솥비빔밥 30,000

Stone Pot Bibimbap

두부 된장찌개 | 두부(콩):국내산 30,000

Tofu Soy Bean Paste Stew

Vegetable Pancake, Fried Egg or Green Salad, Water Kimchi
야채전, 달걀프라이 또는 그린 샐러드, 물김치

사골 국수 | 쇠고기(사골뼈):국내산 한우 29,000

Beef Leg Bone Noodles

Beef Brisket, Beef, Plain Noodles
차돌박이, 갈비살, 소면

(쇠고기:미국산)



Korean-style Grilled LA Galbi, Marinated Grilled Prime Ribs
LA갈비, 양념 소갈비살

쇠고기 모듬구이 | 쇠고기:미국산 55,000

Assorted Grilled Beef 

Juansang

Cucumber, Bean Sprout, Black Mushroom, Shrimp, Beef
오이, 콩나물, 목이버섯, 새우, 쇠고기(미국산)

양장피 잡채 40,000

Assorted Seafood and Vegetables with Mustard Sauce

주  안  상

58,000한우 육회 | 쇠고기:국내산 한우
Beef Tartare

Dried Laver, Laver Chips, Pine Nut Sauce, Egg Yolk
감태김, 김부각, 잣소스, 노른자

* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 낙지는 중국산을 사용합니다.



Juansang

주  안  상

38,000미나리 오징어전  | 오징어:국내산

Squid Pancake with Water Parsley

Clam, Shimp, Chili Pepper, Onion

바지락살, 새우, 고추, 양파

Shishito Peppers, Gochujang Sauce
꽈리고추, 고추장 소스

숯불 오징어 구이 | 오징어:국내산 42,000

Spicy Charcoal Grilled Squid

28,000꿔바로우 | 돼지고기:국내산
Guobaorou

Pork, Sweet and Sour Sauce
돼지고기, 소스

Water Parsley, Carrot, Cucumber, Noodles
미나리, 당근, 오이, 소면

전복 숙회 무침 | 전복:국내산 37,000

Parboiled Abalone Salad

* 쌀, 현미, 흑미, 배추김치(배추, 고춧가루)는 국내산, 낙지는 중국산을 사용합니다.



돈가스 도시락 | 돼지고기:국내산 24,000
Pork Cutlet Box

White Rice, Fried Egg, Dried Laver, Seaweed Soup, Fruits
흰밥, 달걀프라이, 조미김, 미역국(쇠고기:호주산), 과일

25,000

White Rice, Fried Egg, Dried Laver, Seaweed Soup, Fruits
흰밥, 달걀프라이, 조미김, 미역국(쇠고기:호주산), 과일

한우 불고기 도시락 | 쇠고기:국내산 한우

Korean Beef Bulgogi Box

Kids Special

키즈 특선 

19,000어린이 볼로네제 스파게티 | 쇠고기:미국산
Bolonege Spaghetti

Beef, Tomato
쇠고기, 토마토

17,000어린이 소갈비국수 | 쇠고기:미국산
Premium Short Rib Noodles

Spring Onion, Egg, Bean Sprout
쪽파, 지단, 숙주



밤 치즈케이크 15,000

Chestnut Cheese Cake

Desserts

디저트

아이스크림(바닐라, 초코렛, 딸기, 망고 셔벗) 12,000

Vanilla, Chocolate, Strawberry, Mango Sherbet 



Co ee

Non-alcoholic Drinks

커피

음료

9,000

9,000

10,000

10,000

10,000

아메리카노 Americano

에스프레소 Espresso

카푸치노 Cappuccino

카페 라떼 Cafe Latte

카라멜 마키아또 Caramel Macchiato

핫초코 또는 아이스 초코 Hot / Iced Chocolate 10,000

Juices

오렌지, 자몽 Freshly Squeezed Orange, Grapefruit 

골드 메달 애플 주스 Gold Medal Apple Juice

13,000

8,000

골드 메달 스파클링 애플 주스
Gold Medal Sparkling Apple Juice

8,000

아쿠아파나  Acqua Panna 250ml 8,000

Still Mineral Water

산펠레그리노 San Pellegrino 500ml

안티포즈 Antipodes 500ml   

11,000

10,000

Sparkling Mineral Water

콜라, 콜라 제로, 스프라이트, 진저 에일, 토닉 워터
Coke, Coke Zero, Sprite, Ginger Ale, Tonic Water

8,000

Soft Drink

Chocolate



Tea

차

잉글리쉬 블랙퍼스트 English Breakfast

페퍼민트 Peppermint

레드 베리 Red Berries

클래식 그린 Classic Green

전통차 Korean Traditional Tea

아일리스 Eilles

로네펠트 Ronnefeldt

얼그레이 Earl Grey

카모마일 Chamomile

루이보스 바닐라 Rooibos Vanilla

사과 Apple

썸머베리 Summer Berry

유자차 Citron

대추차 Jujube

생강차 Ginger

10,000

9,000

9,000



시그니처  Signature

글루텐  Gluten

웰빙  Wellbeing

견과류  Nuts

채식주의자  Vegetarian

알러지와 관련하여 요청 사항이 있으시면 저희 직원에게 말씀해주시기 바랍니다.

If you have an allergic intolerance, please inform waiting sta s.

모든 메뉴에는 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

All prices include 10% VAT.


